


Hamarosan megnyitja kapuit a Csabai Rendezvényszervezd Kft. altal iize-
meltetett Rendezvénypajta. Olyan épiiletegytittest almodtunk, amely egy-
szerre lehet gasztronémiai és kulturalis, hagyomany6rzd, kozosségteremtd
kozpont, ahol lehetdség lesz a csabai kolbasz és a csabai termékek népsze-
riisitésére, valamint gasztronomiai, vagy egyéb csaladi rendezvényeknek is
biztosithat helyszint. Az Gj infrastruktura igénybevételével a rendezvény-
tertilet helyszine, megjelenése, minGsége, méretei és kapacitasai, tovabba
szolgaltatasainak szinvonala alapjan Békéscsaba gasztrondmiai jelképe,
egyik meghatarozo szinvonalt kozosségi tere lehet, amely kialakita-
saban, méretében és kozonségbarat kiszolgalas tekintetében az
orszag fesztivalteriileteinek mélté versenytarsa, sot a régio
egyik legmagasabb szinvonalu terméke is egyben.
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Terveket kezdtiink sz6ni, népi folklort, tanchazat képzeltiink
bele, koncerteket, kiallitasokat, fesztivalokat, a helyieket és a messzirdl
érkezdket egyarant magahoz hivo kozosségi teret.

A Pajta a varos nytizsgésétdl tavol kinal idedlis helyszint meghitt csaladi iin-
nepeknek, lakodalmaknak, fesztivaloknak, barati talalkozoknak és céges rendez-

vényeknek. Befogadoképességéhez mérten egyszerre maximum ... fds tarsasagok
befogadasara nyitott.
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Disznovagas bemutato
(interaktiv foglalkozds)

A disznétor hamisitatlan magyar folklér. A disznovagasnak
tobb évszazadra visszanyulé tradicidja van, Andras-naptol far-
sang idejéig tartott. A nagy lakomak mellett szamtalan néprajzi
hagyomany is kapcsolddik hozza. Fontosnak érezziik ennek a
tradicidnak az életben tartasat, atorokitését az utokor szama-
ra. Szakképzett személyzettel életre sz6l6 élményt nyujtunk a
vendégeink részére.

Egész napos programunkban felidézziik a régi idok diszno-
vagasat, vendégeink megkostolhatjék a frissen elkésziilt ,,disz-
noésagokat’, tavozaskor kivansag szerint kis kdstoldt is vihetnek
magukkal. A bollér és segédei leszuirjak a disznot a vendégek
el6tt, majd a disznovagas hagyomanyos miiveletei kezdédnek.
Porzsolés, kaparas, tisztitas, darabolds, izesités, toltés. A val-
lalkoz6 kedvii vendégek kétényt kapnak, igy részt vehetnek a
munkalatokban.

Kivalo csapatépitdé program csaladoknak, munkahelyi, bara-
ti tarsasagoknak, iskoldsoknak a szezonon kiviili idszakban is.



Kolbaszkészités bemutato
(interaktiv foglalkozds)

A csabai kolbdsz maga a hagyomany. Békéscsaban tobb mint
szaz éves multja van e sajatos haziipari terméknek. Kezdetben
disznétorok alkalmdval csak maguk a csabaiak magasztaltdk,
dicsérték a vendéglato haz kolbaszat. Kis id6 mulva a csabai
kolbasz ismertté valt a megyében, késébb széles e hazaban.
Ma pedig mar kozeli és tavoli orszagokban keresik, vasaroljak,
dicsérik, szeretik ezt a nagyszer(i csemegét.

A csabai kolbasz felidézi a rég és a kozelmult hangulatat.
Nem szamit a kor, és nem szamit a technika, ugyanis egy biztos:
a jo kolbasz kemény munkabdl, verejték aran sziiletik. A jo
csabai kolbasz készitése rengeteg erdfeszités utan mivészetté
valik, melybe masszivan bele kell tenniink a magunk részét.
Benne van az energiankon és idénkon kiviil a szorgalmunk, a
figyelmiink, az alazatossagunk és nem utolsé sorban a hagyo-
manyaink tisztelete.

A csabai kolbasz Osszetartd erd. Két nép, a magyar és a
szlovak kozosség Osszetartozasat, egyiittmikodését, békében
valo egyiittélését szimbolizalja. Ez a nagyszer(i csemege a két
nemzetség kiilonbo6z6 kulturajabol, azonban azok egymasra
hatasabol sziiletett. A csabai kolbasz igazi delikatesz, kulinaris

inyencség. A magyar ember pedig kiilonleges vonzalmat taplal
a konyhai finomsagok irant.

A kolbaszkészités nem feltétlentil kell, hogy disznévagashoz
kotddjon. Szervezett programként — tovabbadva a kolbaszké-
szités hagyomanyat - iskolai, munkahelyi csoportoknak, barati
tarsasagoknak, csaladoknak kostoloval egybekotott fél, ill. egész
napos bemutatot, foglalkozast tartunk, amelybe aktivan bevon-
juk a vendégeket is. A készitett termékeket magukkal vihetik,
hogy otthonukban is élvezhessék az igazi csabai kolbasz csip6s
paprikas izvilagat.




Lakoma és vigadalom

Azoknak, akik nem szeretnének részt venni a készitésben,
csak kulinaris élményekkel kivannak gazdagodni, kiilonleges
lakomat tartunk, melyen a csabai kolbasz mellett a térség to-
vabbi gasztrondmiai kiilonlegességeivel is megismerkedhetnek.
Békéscsaba kornyékén példaul a ciganka jol ismert finomsag.
Az arra jar¢ idegen az Ujdonsag varazsaval izlelheti meg ezt a
kolbaszhust és majat tartalmazo ,,csomagocskat”. Eredete ennek
az ételnek is a disznovagashoz kapcsolodik. Régen, amikor a
ciganyasszonyok a disznotorok idején portardl portara jartak
josolni, jo szerencsét kivanni, akkor a tot haziasszonyok — mi-
vel a belsdségeket nem fogyasztottak — a majat sertéshussal
keverték 9ssze, hartyaba toltotték, majd kistitve adtak a joven-
démondasért cserébe. Ha erre ma mér nem is vallalkozunk,
megkdstolni mindenképp érdemes.

A tobb oras lakoma igény szerint kiegészithet6 egyéb kul-
turdlis és folklor elemekkel (ciganyzene, néptanc bemutato),
borkdstolokkal és palinkakdstolassal, stb. egész estés programot
kindlva.

Lekvarfozés

- Ahogy nagymamaink is készitették
(interaktiv foglalkozds)

A nyari idészakban, mikor érik a szilva és érnek a kiilon-
b6z6 finom gyiimolesok, a kolbaszkészitést pedig napolni kell
a hidegebb id6szakra, lekvar f6zési lehetdségekkel varjuk ven-
dégeinket.
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Hégely Sandor
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