Jol kifézték a klubosok a fesztivali konyvbe

Hogyan kerult a brindzas haluska és a mézes-makos guba a Csabai Kolbaszhaz
asztalara? A Csabai Kolbaszklub haziasszonyainak kdszonhetben, hogy fotok
készlljenek a finomsagokrdl az idei 20., oktéber 28-31-ei Csabai Kolbaszfesztivalra
megjelend albumba. A kolbaszhoz hasonldan jellegzetes csabai ételekrdl van szo, az
elkészités titkat, fortélyait pedig 6érzik a klub hdlgytagjai. Ahogy mondtak: még
nagymamajuktol, édesanyjuktdl tanultak. Brindzas haluskat egyébként a disznétorok
reggelén is ettek hajdanan, miként a hajas tészta, a tepertés pogacsa, a tepertos
szilvalekvaros papucs sem hianyozhatott. Hogy mi a titka példaul a finom tepertés
pogacsanak? A jél kidolgozott, haromszor hajtogatott tészta, az Ugyes kéz, a jo
tepertd.

No, azért mozgocskaleves — amit sokan kiszelylevesként ismernek — szintén kerult
az asztalra. Annyira jol nézett ki, hogy alig vartak a résztvevok a fotok elkészultét,
hogy megkostolhassak az ételt. Nem volt ez masként a disznotoros savanyu
kaposztalevessel sem. Persze, nemcsak az ételek mutattak jol, hanem a régi csabai
viseletbe 01t6zo6tt kolbaszklubos holgyek is. A nék mellett a férfiak is tlisténkedtek, f6tt
a disznoétoros vegyesporkolt, persze, egy két vegyes- vagy szilvapalinka is
lecsuszott, a disznotorokban sem volt ez masként.

Voltak k6zos ételkoltemények is, €s a gasztrondmiai délutanon a klubtagok
egymastal is tanultak. Példaul, hogy ki, miként késziti a szarmat, vagyis a toltott
kaposztat, mi kerul a jaminai toltott hus toltelékébe, mitél annyira izletes a dinsztelt
sonka. A kolbasz sem hianyozhatott, tobbek k6zott a turos csuszabdl. Kaposztat is
paroltak, a sult oldalashoz.

A jubileumi kdnyvben ezen ételeknek a fényképei mellett természetesen a receptek
is megtalalhatok lesznek majd, mar nem is kell olyan sokat varni ra.



