Fesztivalkiralyné husvéti kolbasszal

A békéscsabai Zelenyanszkiné Csicsely Judit volt az elsé n6é, aki a Csabai
Kolbaszfesztival szarazkolbaszversenyében fédijas lett a szakmai zslri dontése
alapjan. A 2011-ben, a 15. fesztivalon kolbaszkiralyndvé valasztott Jutka azon a
rendezvényen Ezlstbogracs-dijat is kiérdemelt a toltéttkaposzta-f6z6 versenyen,
papucsaiért pedig azoéta is rajonganak.

Jutkanal az idei husvét sem maradhat sonka és kolbasz, a hagyomanyok 6rzése
nélkll. Es ahogy mondta, minden beérik a 20. kolbaszfesztivalra. Ja, és hogy milyen
papucs? Természetesen tepertds tésztaba toltott szilvalekvaros.

— A nagypénteki hagyomanyt is 6rizzuk, vagyis minden husvét eldtt pénteken
megmosakszunk a kutnal a hideg vizben, hogy aztan egész évben egészségesek
legyunk — magyarazta Jutka.

Evangélikus lévén a 40 napos bojtot modjaval tartottak, mert ugyebar a
vékonykolbaszt csak meg kell késtolni januarban, februarban. A nagypéntek
ugyanakkor szent volt, brindzas haluskat ettek, és ekkor vagy szombat reggel
aztattak be a sonkat.

— Nagycsalad réven csak a hizd hatso sonkaja johetett szdba, ez fustolve is
meghaladta a tiz kilot — ecsetelte Jutka. — Ustben f6ztlk, annyi 6raig, ahany kilés volt
a sonka. A mult idé is igaz, de nem lesz ez maskeént 2016 husvét szombatjan sem.

A sonka azért nem irja felll a kolbaszt, mert kolbasz nélkil nem husvét a husvét. A

kolbaszkiralyn6 emlékszik arra a j6 csabai szokasra, hogy mindig husvétkor vagtak

meg az elsé vastagkolbaszt, 6 ma is igy szereti a legjobban. Jottek is a locsolkodok,
no, nemcsak a sonka meg a kolbasz, hanem a harom Csicsely lany miatt is.

— Terdlj-terulj asztalkammal fogadtuk a locsolkoddkat, de igy volt ez minden csabai
haznal — mesélte Jutka. — A fiuknak pedig kotelezd volt mindenhol megkdstolni a
sonkat meg a kolbaszt, ezt pontoztak is, amig birtak. A fiuk a lanyokra figyeltek
leginkabb, de ahogy fogyott a palinka és a bor, a sonka és a kolbasz mindjobban
el6térbe kerult.

Johetett barmennyi locsolkodd, Jutka megtanulta szleitél, a flstolt vastagkolbaszt
vékonyra kell szeletelni, hogy kitartson a kovetkez6 disznovagasig. Ezért van az —
sok-sok csabaihoz, Békés megyeihez hasonléan Szarvastél Tétkomlosig —hogy az
oktéber végi Csabai Kolbaszfesztival szarazkolbaszversenyére is minéségi
portékaval tud nevezni.

— A hagyomanyok 6rzését, apolasat nagyon fontosnak tartom, amit a sztleimtél
tanultam, azt tovabb is adom — hangsulyozta. — Edesapam azt nevelte belém, hogy
mindig a mindségre ugyeljek, barmit is csinalok, palinkanak meg kolbasznak pedig
mindig lennie kell itthon. igy a véaratlanul betoppané vendéget is meg tudjuk kinalni.



